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PLANO DE ENSINO
Curso: Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
12 Semestre / 32 Periodo
Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023/01

|1) IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Controle de Qualidade e
Componente Curricular Seguranca Alimentar na
Industria de Alimentos

Contr. Qual. Seg. Alim. Ind.
Alim.

Abreviatura

Carga horaria presencial ||60 H

Carga horaria a distancia (Caso o curso seja presencial, esse campo s6 deve ser preenchido se essa
carga hordria estiver prevista em PPC. A carga horaria a distancia deve observar o limite maximo OH
previsto na legislagdo vigente referente a carga horaria total do curso.)

Professor Lais Brito Cangussu

Carga horaria de atividades tedricas | 60 H
Carga horéria de atividades praticas | OH
Carga horaria de atividades de Extensdo | OH
Carga hordria total | 60 H
Carga horéria/Aula Semanal | 3H

|

|

[Matricula Siape 1093660

[2) EMENTA

Introdugdo (histérico, conceitos, consideragfes) ao controle de qualidade. Boas Praticas de Fabricagdo (BPF). Procedimento
Operacional Padrao (POP). Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC). Organizagéo, planejamento,
implantacéo e avaliacdo de programas de controle de qualidade na industria de alimentos. Controle estatistico do processo
(CEP).

[3) OBIETIVOS

1. Geral:

Apresentar as principais ferramentas de controle de qualidade aplicadas na indUstria de alimentos para garantir a seguranga
alimentar.

1.2. Especificos:

e Apresentar aos alunos conhecimento sobre as legislagdes que envolvem a Seguranca do Trabalho, em especial as
direcionadas as industrias de alimentos.

e Capacitar os alunos no reconhecimento dos riscos ambientais, atividades insalubres e perigosas, doencas profissionais
e doencas do trabalho, bem como tomar todas as medidas preventivas.

e Proporcionas aos alunos o conhecimento das aplicacdes das ferramentas da qualidade preconizadas pela legislacédo
vigente.

e Fornecer conhecimentos para a realizagdo da correta limpeza (higiene e sanitizacdo) das instala¢@es industriais.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO |

ndo se aplica.

—_ ——————————————————

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO
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5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

ndo se aplica.

( ) Projetos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo
( ) Programas como parte do curriculo

( ) Eventos como parte do curriculo

( ) Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo:

ndo se aplica.

Justificativa:

nao se aplica.

Objetivos:

ndo se aplica.

Envolvimento com a comunidade externa:

nao se aplica.

[6) CONTEUDO

1. Introducdao (historico, conceitos, consideracdes) ao controle de qualidade.
2. Importancia do controle de qualidade.

3. Planos de amostragem

4. Controle de qualidade da agua

5. Normas nacionais e internacionais de qualidade

6. Boas Praticas de Fabricacéo (BPF).

7. Procedimento Operacional Padréo (POP).

8. Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC).

9. Interacéo de sistemas de qualidade. Organizacdo, planejamento, implantagdo e avaliacdo de programas de controle de
qualidade na industria de alimentos.

10. Vida de prateleira de produtos
11. Certificacé@o

12. Controle estatistico do processo (CEP).

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Aula expositiva dialogada

Estudo dirigido

Atividades em grupo ou individuais
Pesquisas

Avaliacao formativa

Serao utilizados como instrumentos avaliativos: provas escritas individuais e trabalhos escritos e apresentados.

Todas as atividades séo avaliadas segundo o desenvolvimento das resolu¢ées, sendo instrumentalizado a partir da quantidade
de acertos. Para aprovacéo, o estudante devera obter um percentual minimo de 60% (sessenta por cento) do total de acertos
do semestre letivo, que sera convertido em nota de 0,0 (zero) a 10,0 (dez).

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS, TECNOLOGIAS DIGITAIS DE INFORMAGAO E COMUNICAGCAO E LABORATORIOS |

|Projetor, power point, quadro, pincel, apagador, material impresso, produtos alimenticios. |

|9) VISITAS TECNICAS, AULAS PRATICAS E ATIVIDADES DE CURRICULARIZAGCAO DA EXTENSAO PREVISTAS |
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|9) VISITAS TECNICAS, AULAS PRATICAS E ATIVIDADES DE CURRICULARIZAGAO DA EXTENSAO PREVISTAS

Local/Empresa ‘ Data Prevista ‘ Materiais/Equipamentos/Onibus
Visita a Xamego ||08/05/2023 [van
|Visita Fabrica e Museu Garoto ||24/04/2023 ||Van

| | I

| I I

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data “Contel'1d0 / Atividade docente e/ou discente

20 de margo

de 2023 Recepcao e Integracio de calouros

12 aula (3h/a)

27 de margo

de 2023 1. Introdugéo (histérico, conceitos, consideragdes) ao controle de qualidade.

22 aula (3h/a)

01 de abrilde

2023 1. Introdugéo (histérico, conceitos, consideragcdes) ao controle de qualidade - Atividade

22 aula (3h/a)

03 de abrilde

2023 2. Importancia do controle de qualidade.

42 aula (3h/a)

10 de abril de

2023 2. Importancia do controle de qualidade - Atividade

52 aula (3h/a)

17 de abrilde

2023 3. Planos de amostragem

62 aula (3h/a)

24 de abril de

2023 4. Controle de qualidade da agua

72 aula (3h/a)

08 de maiode

2023 6. Normas nacionais e internacionais de qualidade

82 aula (3h/a)

15 de maiode - L
2023 6. Boas Praticas de Fabricagao (BPF)

7. Procedimento Operacional Padrédo (POP
92 aula (3h/a) I P I ( )

20 de maio de ||Avaliagdo 1 (A1)

2023

Avaliagdo individual presencial com questées objetivas e discursivas
102 qula
(3h/a) Trabalhos em grupos e individuais

22 de maiode

2023 6. Boas Praticas de Fabricacédo (BPF) - Atividade
112 aula 7. Procedimento Operacional Padréo (POP) - Atividade
(3h/a)
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

29 de maiode
2023

Visita Técnica Xamego Bom
122 aula

(3h/a)

05 de
junho de 2023

Visita técnica Garoto
132 qula

(3h/a)

12 de
junho de 2023

8. Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)
142 qula

(3h/a)

19 de

junho de 2023
8. Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) - Atividade
152 aula
(3h/a)

26 de 9. Interacéo de sistemas de qualidade. Organizagdo, planejamento, implantacéo e avaliagdo de programas de
junho de 2023||controle de qualidade na industria de alimentos.

162 aula 10. Vida de prateleira de produtos
(3h/a)

03 de julho de
2023

11. Certificagao de produtos organicos
172 aula

(3h/a)

10 de julho de
2023

12. Controle Estatistico de Processos - CEP
182 aula

(3h/a)

17 de julho de||Avaliagdio 2 (A2)

2023

Avaliagdo individual presencial com questGes objetivas e discursivas
192 aula
(3h/a) Trabalhos em grupos e individuais

24 de julho de

2023 Avaliagdo 3 (A3)
202 aula Avaliagdo individual presencial com questées objetivas e discursivas
(3h/a)

[11) BIBLIOGRAFIA

|11.1) Bibliografia basica ”11.2) Bibliografia complementar
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
CAMPUS BOM JESUS DO ITABAPOANA
AVENIDA DARIO VIEIRA BORGES, 235, None, LIA MARCIA, BOM JESUS DO ITABAPOANA / RJ, CEP 28360000
Fone: (22) 3833-9850

PLANO DE ENSINO CCSECCBJI/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 35

PLANO DE ENSINO
Curso: Licenciatura, Tecn6logo e/ou Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
1° Semestre /3° Periodo

Ano 2023

1) IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular Estatistica Basica
Abreviatura

Carga horéria presencial 60h, 100%

Carga horéria a distancia (Caso o curso seja presencial, esse campo sé NA

deve ser preenchido se essa carga horaria estiver prevista em PPC. A
carga horéria a distancia deve observar o limite maximo previsto na

legislacao vigente referente a carga horéria total do curso.)

Carga horéria de atividades teéricas 60h, 100%
Carga horéria de atividades praticas NA

Carga horéria de atividades de Extenséao NA

Carga horaria total 60 h
Carga horéria/Aula Semanal 3h/a
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Professor

Layanne A. Mendonga

Matricula Siape

2199259

2) EMENTA

teorema do limite central, teste de hip6teses, aplicagdo de pacote estatistico.

Coleta de Dados, no¢8es de Inferéncia, medidas de posi¢do, medidas de disperséo, tabulagéo e
sumarizacéo de dados, fungdo de probabilidade, distribuicdo normal, distribuigdo t de student,

3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

e Capacitar o aluno no dominio da estatistica descritiva basica
e Introduzir o aluno em conhecimentos na estatistica inferencial

subsidio a resolucéo de questdes socioambientais.

estatisticos existentes no mundo profissional e académico.

e Fornecer embasamento tedrico e pratico para aplicagdo da estatistica como ferramenta de

e Fornecer suportes necessarios para a compreensao das diversas distribuices e testes

4) CONTEUDO
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PARTE |

Conteudo 1: Elementos Introdutérios, Amostragem e Meios de coleta de dados

e Entrevista
e Questionario
e Observagdo

Contetido 2: Inferéncia estatistica e tipos de variaveis

e Amostragem
e Variavel qualitativa
e Variavel quantitativa

Conteudo 3: Tabelas de frequéncia e graficos

o Distribuicéo de frequéncias
e Gréfico de colunas, gréafico de barras, grafico de setores e histograma

Conteudo 4: Medidas de posicao

e Média
e Moda
e Mediana

Conteudo 5: Medidas de dispersao

e Variancia
e Desvio padrdo
e Coeficiente de variacdo

PARTE I

Conteudo 6: Funcdes e Distribuicdes de Probabilidade

e Funcao de probabilidade

e Distribuicdo normal e distribui¢do t de student
e Teorema do limite central

e Teste de hipbteses

Conteudo 7: Pratica

e Construcdo dos passos metodoldgicos de uma pesquisa: elaboracgédo de instrumentos de
coleta de dados e aplicagdo do instrumento na comunidade com temas que remetem a
sustentabilidade

e Uso dos softwares LibreOffice/R/RStudio para organizagao, apresentagdo e andlise de dados.

5) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS
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¢ Aula expositiva dialogada - E a exposi¢éo do contetdo, com a participagéo ativa dos
alunos, cujo conhecimento deve ser considerado e pode ser tomado como ponto de partida. O
professor leva os estudantes a questionarem, interpretarem e discutirem o objeto de estudo, a
partir do reconhecimento e do confronto com a realidade. Deve favorecer a andlise critica,
resultando na producéo de novos conhecimentos. Propde a superacéo da passividade e
imobilidade intelectual dos estudantes.

e Estudo dirigido - E o0 ato de estudar sob a orientagéo e diretividade do professor, visando
sanar dificuldades especificas. Prevé atividades individuais, grupais, podendo ser
socializadas: (i.) a resolugdo de questdes e situacdes-problema, a partir do material de
estudo; (ii.) no caso de grupos de entendimento, debate sobre o tema estudado, permitindo a
socializagéo dos conhecimentos, a discusséo de solucdes, a reflexdo e o posicionamento
critico dos estudantes ante a realidade da vida.

e Atividades em grupo ou individuais - espaco que propicie a construgdo das ideias,
portanto, espaco onde um grupo discuta e debata temas ou problemas que séo colocados em
discusséo.

Serdo utilizadas como instrumentos avaliativos trés avaliagfes:

A1l = prova escrita individual (P1 = 8 pontos) + Atividade avaliativa em grupo envolvendo a pratica da
construgao de instrumento de coleta de dados (AV1 = 2 pontos):.

A2 = prova escrita individual (P2 = 3 pontos) + Atividade avaliativa em grupo com utilizacdo de
software livre LibreOffice ou similar para organizacéo e andlise de dados e apresentacdo de
semindrios (AV2 = 7 pontos). Tema: sustentabilidade

A3 -> Mecanismo de Recuperacéo: Além do processo de recuperagéo do aprendizado durante o
decorrer do periodo letivo (correcdo de provas e trabalhos, momento de tirar davidas, segunda
oportunidade de entrega de trabalho depois da corre¢éo), sera aplicada uma avaliacdo A3, valendo
10 pontos que contempla os contetdos ministrados ao longo do semestre letivo, ira substituir o
menor registro obtido pelo estudante no componente curricular (A1 ou A2). Somente o aluno que ao
final do periodo n&o tenha conseguido recuperar os conteldos com aproveitamento satisfatorio
(média entre Al e A2 inferior a 6) tera direito a A3.

e Para aprovagao, o estudante devera obter um percentual minimo de 60% (sessenta por
cento) do total de acertos do semestre letivo, que sera convertido em nota de 0,0 (zero) a
10,0 (dez).

e A avaliacdo por frequéncia tem como base o preceito legal que estabelece a frequéncia
minima de 75% (setenta e cinco por cento) do total de 80 horas/aula.

6) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Tecnologia digital de informag&o e comunicagdo: computador/notebook, projetor, Softwares
LibreOffice, R, RStudio ou similar, Sistema institucional de gerenciamento de processos académicos
(QAcadémico), Google Forms, Plataforma online de geréncia pedagdgica e administrativa das
componentes curriculares - Moodle, Software Geogebra.

Fisicos: Lousa, caneta, sala de aula

Laboratorios:Informatica e de Ensino de Matematica (LAEM)
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e Entrevista
e Questionario
e Observacao

e Amostragem

e Variavel qualitativa
e Variavel quantitativa

9) VISITAS TECNICAS, AULAS PRATICAS E ATIVIDADES DE CURRICULARIZACAO DA
EXTENSAO PREVISTAS
Local/Empresa Data Materiais/Equipamentos/Onibus
Prevista
Laboratério de Informatica 06/07/23 computadores, projetor, tv,
software R, Rstudio, Google
13/07/23 Forms, LibreOffice ou similares,
Laboratério de Ensino de Matemética (LAEM) 13/04/23 lousa, caneta, computador,
projetor, software R, Rstudio,
26/04/23 Google Forms, LibreOffice ou
similares, leitor de pdf,
04/05/23
Software Geogebra.
22/06/23
29/06/23
7) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO
Data Contetdo / Atividade docente e/ou discente
23 de Margo de 2023 Apresentagao da Ementa da disciplina, discussao das propostas
metodoldgicas de avaliagdo do processo ensino aprendizagem.
1.2 aula (3h/a)
30 de Marco de 2023 Participacdo no evento institucional - Il Semana das Mulheres: no
Campo, na Ciéncia e Tecnologia de Alimentos e em diversos
2.2 aula (3h/a) espacos
06 de Abril de 2023 Conteudo 1: Elementos Introdutérios, Amostragem e Meios de
coleta de dados
3.2 aula (3h/a)

Conteudo 2: Inferéncia estatistica e tipos de variaveis

TICs: QAcademico para langamento de frequéncia, Plataforma
Moodle para disponibilizagdo online do material teérico utilizado.
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13 de Abril de 2023 Aula no laboratério de ensino de matematica (LAEM)
4.2 aula (3h/a) Contetido 3: Tabelas de frequéncia e graficos
e Distribuicéo de frequéncias
e Gréfico de colunas, grafico de barras, grafico de setores e
histograma
TICs: QAcademico para langamento de frequéncia, Plataforma
Moodle para disponibilizag&o online do material teérico utilizado.
15 de Abril de 2023 Aula interdisciplinar no campo: Aula integradora das
componentes curriculares: Estatistica Basica e Matéria Prima.
5.2 aula (3h/a)
Aula de conhecimento sobre a area do campus, suas produgdes, e
Sabado Letivo arelagdo com as areas da estatistica/matematica.
20 de Abril de 2023 Exercicios sobre construgdo de tabelas de frequéncia
6.2 aula (3h/a)
27 de Abril de 2023 Aula no laboratério de ensino de matematica (LAEM)
7.2 aula (3h/a) Contetldo 4: Medidas de posicao
e Média
e Moda
e Mediana
TICs: QAcademico para langamento de frequéncia, Plataforma
Moodle para disponibilizag&o online do material tedrico utilizado.
04 de Maio de 2023 Aula no laboratério de ensino de matematica (LAEM)
8.2 aula (3h/a) Conteudo 5: Medidas de dispersao
e Variancia
e Desvio padrdo
e Coeficiente de variacdo
Planejamento conjunto com a turma sobre as atividades avaliativas.
TICs: QAcademico para langamento de frequéncia, Plataforma
Moodle para disponibilizag&o online do material teérico utilizado.
11 de Maio de 2023 Atividade - Lista de exercicios
Plataforma Moodle para entrega e correcéo de atividades
9.2 aula (3h/a)
18 de Maio de 2023 Exercicios sobre medidas de posi¢do e medidas de dispersao.
Aula de reviséo
10.2 aula (3h/a)
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25 de Maio de 2023

11.2 aula (3h/a)

Atividade avaliativa AV 1: trabalho em grupo (parte 1): entrega do
objetivo do pesquisa e construgdo do instrumento de coleta de
dados escolhido como metodologia da pesquisa a ser realizada.

TICs: Plataforma Moodle para entrega e corregdo de atividades,
Google Forms para elaboracéo do instrumento.

Momento de duvidas.

01 de Junho de 2023

12.2 aula (3h/a)

Prova 1 P1

15 de Junho de 2022

13.2 aula (3h/a)

Correcaolvista de prova
TIC: QAcadémico para langamento de notas

Conteudo 7: Aula Pratica: Direcionamentos para o trabalho em
grupo avaliativo AV2.

17 de Junho de 2022
14.2 aula (3h/a)

sabado letivo

Conteudo 7 (Aula Pratica): Discussdes sobre o Instrumento de
Coleta de Dados elaborado (verificagdo de incoeréncias, corre¢des
e reelaboragéo, se necessario). Definicdo da amostra/populagéo e

Inicio da coleta de dados.

TICs: Plataforma Moodle para entrega e correcdo de atividades,
Google Forms para elaborag&o do instrumento

22 de Junho de 2022

15.2 aula (3h/a)

Aula no laboratério de ensino de matematica (LAEM)
Conteudo 6: Funcgdes e Distribuicdes de Probabilidade

e Funcao de probabilidade
e Distribuicdo normal e normal padréo e distribuicdo t de
student

TIC: Software Geogebra para demonstragdo de comportamento de
fungdes, projetor, computador, leitor de pdf.

29 de Junho de 2022

16.2 aula (3h/a)

Aula no laboratério de ensino de matematica (LAEM)
Conteudo 6: Funcdes e Distribuicdes de Probabilidade

e Teorema do limite central
e Teste de hipétese

TIC: Software Geogebra para demonstragdo de comportamento de
fun¢des no infinito, projetor, computador, leitor de pdf.
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06 de Julho de 2022

17.2 aula (3h/a)

Prova 2 P2 - Entrega de Prova Escrita Individual

Recuperacao da aprendizagem: Corregédo da P2 e momento de
davidas.

Conteudo 7: Aula prética laboratoério de Informética

e Uso dos softwares LibreOffice/R/RStudio para organizagéo,
apresentacdo e analise de dados.

TICs: QAcademico para langamento de notas, Plataforma Moodle
para entrega e corregao de atividades, Google Forms para
obtengao dos resultados, Uso dos softwares LibreOffice/R/RStudio
para organizagao, apresentagdo e andlise de dados, computador e
projetor.

13 de Julho de 2022

18.2 aula (3h/a)

Conteudo 7: Aula prética laboratério de Informatica

e Uso dos softwares LibreOffice/R/RStudio para organizacao,
apresentacéo e andlise de dados.

20 de Julho de 2022

19.2 aula (3h/a)

Laboratério de Ensino em Matematica

Atividade avaliativa (AV2) - Entrega do projeto elaborado durante
0 semestre na disciplina e apresentagdo de seminario referente ao
trabalho elaborado.

TICs: QAcademico para langamento de notas, Plataforma Moodle
para entrega e correcéo de atividades, leitor de pdf para
apresentacédo de seminarios.

27 de Julho de 2022

20.2 aula (3h/a)

Aplicacéo da A3

QAcademico para langamento de notas

9) BIBLIOGRAFIA

9.1) Bibliografia basica

9.2) Bibliografia complementar
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BUSSAB, W. O.; MORETTIN, P. A. AYRES, M.; AYRES JUNIOR, M.; AYRES, D. L.;

Estatistica basica. Saraiva, 2010. SANTOS, A. DE A. S. DOS. BioEstat: aplicagtes
estatisticas nas areas das ciéncias biomédicas. 50
SPIEGEL, M. R.; SCHILLER, J. J.; ed. Belém: Mamiraua, 2007. CRESPO, A. A.

SRINIVASAN, R. A. Probabilidade e Estatistica Facil. 19. ed. Rio de Janeiro: Saraiva,

Estatistica. Sao Paulo: Bookman, 2004. 2009. FONSECA. J. S. DA: MARTINS, G. DE A.

SPIEGEL, M. R.; STEPHENS, L. J. Curso de estatistica. Sao Paulo (SP): Atlas, 2010.

Estatistica. 40 ed. Sao Paulo: Bookman, HOFFMANN, R. Estatistica para economistas. Sao

2009. TRIOLA, M. F. Introducao a Paulo: Pioneira Thomson Learning, 2006. MILONE, G.

estatistica: atualizagao de tecnologia. 110 Estatistica geral e aplicada. Sao Paulo: Pioneira

ed. Rio de Janeiro (RJ): LTC, 2013. Thomson Learning, 2004. SOUZA, M. H. S.;
SPINELLI, W. Introdugéo a estatistica. Rio de Janeiro:
Atica, 1997.
Layanne Andrade Mendonc¢a Ligia Portugal Gomes Rebello
Professora Coordenadora
Componente Curricular Estatistica Basica Curso Superior de Bacharelado em Ciéncia e

Tecnologia de Alimentos

Coordenagédo Do Curso Superior De Engenharia De Computagéo
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
CAMPUS BOM JESUS DO ITABAPOANA
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PLANO DE ENSINO
Curso: Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
12 Semestre / 32 Periodo
Eixo Tecnoldgico Ciéncias Agrarias — Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Ano 2023/1

|1) IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

|Componente Curricular ||F|’sica | |
|Abreviatura “FIS ! I
60h,
Carga horaria presencial 3h/a,
100%
Carga hordria a distancia (Caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga horaria oh, Oh/a
estiver prevista em PPC. A carga hordria a distancia deve observar o limite méximo previsto na legislagdo vigente O‘V' ’
referente a carga hordaria total do curso.) ?
- L L Oh, Oh/a,
Carga horéria de atividades tedricas 0% /
(o]
- L » Oh, Oh/a,
Carga horéria de atividades praticas 0% /
(o]
Carga horaria de atividades de Extensdo g:}’ Oh/a,
(o]
|Carga hordria total ||60 |
|Carga horaria/Aula Semanal ||3 |
Thiago
Professor Juncal de
Souza
[Matricula Siape [1091643 |

[2) EMENTA

1. Medidas Fisica
2. Cinematica

3. Leis de Newton

4. Trabalho e Energia Mecénica

[3) oBIETIVOS

PLANO DE ENSINO 8/2023 - Servidor/Thiago Souza/439730 | P4gina 1 de 6




[3) oBIETIVOS

3.1. Gerais:

o Salientar a natureza fisica dos principios e dos fendbmenos em estudos (fendmenos mecanicos),
enfatizando a origem e a evolug&o dos conceitos, dos modelos e das teorias, ressaltando, em particular,
seus aspectos historicos.

3.2. Espedificas:

¢ Reconhecer caracteristicas ou propriedades de fendmenos mecanicos, relacionando-os a seus usos em
diferentes contextos.

e Associar a resolucédo de problemas contemporaneos com o correspondente desenvolvimento cientifico e
tecnoldgico.

o Confrontar interpretacdes cientificas com interpretacdes baseadas no senso comum ao longo do tempo
ou em diferentes culturas.

¢ Reconhecer e utilizar adequadamente na forma oral e escrita simbolos, cédigos e nomenclaturas da
linguagem fisica.

¢ |dentificar, em dada situacéo problema, as informacdes ou variaveis relevantes e possiveis estratégias
para resolvé-las.

o Compreensao da fisica e as tecnologias a ela associada como construgées humanas, percebendo seus
papéis nos processos de producao e no desenvolvimento econdémico e social da humanidade.

o Compreensao dos fundamentos cientificos-tecnolégicos dos processos relacionados ao curso em
guestao, no esforgo de relacionar a teoria com a pratica.

¢ Aprimoramento do educando como pessoa humana, incluindo a formagao ética e o desenvolvimento da
autonomia intelectual e do pensamento critico.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO |

N3&o se aplica

= |

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

N3o se aplica

( ) Projetos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo
() Programas como parte do curriculo

( ) Eventos como parte do curriculo
( ) Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo:

Nao se aplica

Justificativa:

N&o se aplica

Objetivos:

N&o se aplica

Envolvimento com a comunidade externa:

N&o se aplica

[6) CONTEUDO
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[6) CONTEUDO

1. Medidas Fisica

1.1. Ordens de grandeza. Notagao cientifica. Algarismos significativos
1.2. Sistema Internacional de Unidades. Mudancga de unidades

1.3. Medidas de comprimento, tempo e massa

2. Cinematica

2.1. Movimento unidimensional

2.2. Movimento bidimensional

3. Leis de Newton

3.1. Os principios da dinamica

3.2. Aplicacdes das Leis de Newton
4. Trabalho e Energia Mecanica
4.1. Trabalho e energia

4.2. Conservacao da energia ho movimento geral

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

As metodologias utilizadas estéo descritas a seguir:

¢ Aula expositiva dialogada - E a exposicéo do contetido, com a participagdo ativa dos alunos, cujo conhecimento deve
ser considerado e pode ser tomado como ponto de partida. O professor leva os estudantes a questionarem,
interpretarem e discutirem o objeto de estudo, a partir do reconhecimento e do confronto com a realidade. Deve
favorecer a andlise critica, resultando na producéo de novos conhecimentos. Propde a superacéo da passividade e
imobilidade intelectual dos estudantes.

e Estudo dirigido - E o0 ato de estudar sob a orientacéo e diretividade do professor, visando sanar dificuldades
especificas. Prevé atividades individuais, grupais, podendo ser socializadas: (i) resolucdo de questdes e situacdes-
problema, a partir do material estudado; (ii) no caso de grupos de entendimento, debate sobre o tema estudado,
permitindo & socializagao dos conhecimentos, a discusséo de solucdes, a reflexdo e o posicionamento critico dos
estudantes ante a realidade vida.

e Atividades e grupo ou individuais — espacgo que propicie a construcéo das ideias, portanto, espago onde um grupo
discuta ou debata temas ou problemas que sédo colocados em discusséo.

Serdo utilizados como instrumentos avaliativos trés provas escritas individuais e avaliacdo formativas continuas, por meio de
guestionamentos e atividades em sala.

Todas as atividades sao avaliadas segundo o desenvolvimento das resolugées, sendo instrumentalizado a partir da quantidade
de acertos. Para aprovacéo, o estudante devera obter um percentual minimo de 60% (sessenta por cento) do total de acertos
do semestre letivo, que sera convertido em nota de 0,0 (zero) a 10,0 (dez), somada a ao menos 75% de presenca nas aulas.

|9) VISITAS TECNICAS, AULAS PRATICAS E ATIVIDADES DE CURRICULARIZAGAO DA EXTENSAO PREVISTAS

| Local/Empresa || Data Prevista || Materiais/Equipamentos/Onibus
| |

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data |Contel'1do / Atividade docente e/ou discente

1. Medidas Fisica

21 de margo de 2023 1.1. Ordens de grandeza. Notacao cientifica. Algarismos significativos

12 aula (3h/a) 1.2. Sistema Internacional de Unidades. Mudanga de unidades

1.3. Medidas de comprimento, tempo e massa

28 de margo de 2023
Atividades da Semana Académica
22 aula (3h/a)
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

04 de abril de 2023 2. Cinematica

32 aula (3h/a) 2.1. Movimento unidimensional

Posicéo, Deslocamento e Velocidade média, Velocidade Instantanea

2. Cinematica
11 de abril de 2023

2.1. Movimento unidimensional
42 aula (3h/a)

Aceleracdo, Movimento com Aceleragdo Constante

2. Cinematica
18 de abril de 2023

2.1. Movimento unidimensional
52 aula (3h/a)

Queda Livre

2. Cinematica
25 de abril de 2023

2.2. Movimento bidimensional
62 aula (3h/a)

Posicéo, Deslocamento e Velocidade

2. Cinematica
02 de maio de 2023

2.2. Movimento bidimensional
72 aula (3h/a)

Movimento de um Projétil

09 de maio de 2023

Revisdo dos conteudos.
82 aula (3h/a)

16 de maio de 2023
Avaliagdo 1 (A1)

92 aula (3h/a)

23 de maio de 2023 3. Leis de Newton

102 aula (3h/a) 3.1. Os principios da dinamica

30 de maio de 2023 3. Leis de Newton

112 aula (3h/a) 3.2. Aplicacdes das Leis de Newton

03 de junho de 2023 4. Trabalho e Energia Mecanica

122 aula (3h/a) 4.1. Trabalho e energia

06 de junho de 2023 4. Trabalho e Energia Mecéanica

132 aula (3h/a) 4.2. Conservagao da energia no movimento geral

13 de junho de 2023

Revisdo dos conteudos.
142 aula (3h/a)

20 de junho de 2023
Avaliacéo 2
152 aula (3h/a)

PLANO DE ENSINO 8/2023 - Servidor/Thiago Souza/439730 | P4gina 4 de 6




|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

27 de junho de 2023
Devolutiva da Avaliagéo 2
162 aula (3h/a)

04 de julho de 2023
Aula de recuperacao
172 aula (3h/a)

11 de julho de 2023
Aula de recuperagéo
182 aula (3h/a)

18 de julho de 2023
Avaliacdo 3 (A3)
192 aula (3h/a)

25 de julho de 2023
Vistas de prova
202 aula (3h/a)

[11) BIBLIOGRAFIA

|11.1) Bibliografia basica ||11.2) Bibliografia complementar

1. HEWITT, Paul G. Fisica Conceitual. 11. ed.
Porto Alegre: Bookman, 2011.

1. HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. _ 2. HEWITT, Paul G. Fundamentos de Fisica
ggggamintos da Fisica. 8. ed. Rio de Janeiro: LTC, Conceitual. Porto Alegre: Bookman, 2009.
VAN

3. TIPLER, P. Fisica. 4. ed. Rio de Janeiro:

2. SERWAY, R. A.; JEWETT JR, J. W. Principios da h
Guanabara dois, 2000.

Fisica - Mecanica Classica e Relatividade. 3. ed. Rio de

Janeiro: CENGAGE. v. 1.
4. GARCIA, E. A. C. Biofisica. Sdo Paulo:

3. HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; KRANE, K. S. Fisica. 4. ||Sarvier, 2009.

ed. Rio de Janeiro: LTC. v. 1.
5. OKUNQO, E.; CALDAS, I. L.; CHOW, C. Fisica

para Ciéncias Biolégicas e Biomédicas. Sao
Paulo: Harbra, 1986.

Thiago Juncal de Souza Ligia Portugal Gomes Rebello

Professor Curso Superior de B hcoﬁrienadocr:“ ia e Tecnologia d
Componente CurricularXXXXXX urso superior de bac are'a oemcCiencia e eCnOOgla e
Alimentos

Coordenacao Do Curso Tecnico Em Agropecuaria
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
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PLANO DE ENSINO
Curso: Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
12 Semestre / 32 Periodo

Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023/1
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
Metodologia d
Componente Curricular Peiqzi:aogla @
|Abreviatura ||MP |
Carga horéria presencial 40h, 40h/a,
100%

Carga horaria a distancia (Caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga
hordria estiver prevista em PPC. A carga horaria a distancia deve observar o limite maximo previsto na Nenhuma
legislagdo vigente referente a carga horaria total do curso.)

Carga horéria de atividades teéricas igg:%mh/ &
Carga horéria de atividades praticas | Nenhuma |
Carga horaria de atividades de Extensdo | Nenhuma |
Carga hordria total | 40h |
Carga horéria/Aula Semanal | 02 |
Solciaray
Professor Cardoso Soares
Estefan de Paula
[Matricula Siape 3323997 |

|2) EMENTA |

Discutir a produgdo do conhecimento cientifico a partir dos estudos tedricos relativos a produgdo do conhecimento, a pratica
cientifica e a pratica da pesquisa. Para tal, nos embasamos em tedricos que avaliam o que é o conhecimento; como se
constroem as bases do conhecimento cientifico; o que é ciéncia e sua relagdo com a produgdo académica; a importancia da
divulgagdo da ciéncia; formas e métodos de divulgacdo da pesquisa académica; objetivos de investigagdo da pesquisa; como
realizar pesquisas qualitativa, quantitativa, indutiva, trabalho de campo e experimentagdo e como produzir trabalhos escritos a
partir de tais metodologias. Ao final do curso, avaliamos a compreensdo da disciplina a partir debates e discussdes sobre
pesquisa cientifica e métodos de pesquisa realizados em aula, buscando produzir, assim, uma visdo critica e ampla da pratica de
pesquisa académica e a introdugdo de conceitos basicos que viabilizem o educando a construir suas proprias hipoteses e sua
prépria pesquisa.

[3) OBJETIVOS

3.1. Gerais:

e Introduzir os conceitos de pesquisa cientifica e metodologia da pesquisa, buscando o conhecimento de fundamentos,
conceitos e teorias da Ciéncia e da Pesquisa;

e Promover a compreensdo de conceitos praticos ligados a tipos de pesquisa, etapas e desenvolvimento da pesquisa,
orientagdo e normas de produgdo de trabalhos cientificos.

4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO
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4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO

N3o se aplica.
e ——————————————————
5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

N&o se aplica.

( ) Projetos como parte do curriculo
() Cursos e Oficinas como parte do curriculo

( ) Programas como parte do curriculo
( ) Eventos como parte do curriculo

() Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo:

N&o se aplica.

Justificativa:

N3do se aplica.

Objetivos:

Nao se aplica.

Envolvimento com a comunidade externa:

N3do se aplica.

[6) CONTEUDO

- O que caracteriza o conhecimento cientifico: introducéo a conceitos relativos ao conhecimento e a Ciéncia;
- As bases do conhecimento cientifico: a teoria e a observagao;

- Os usos do conhecimento cientifico: debate sobre valores e ética;

- O método e a técnica: a pesquisa cientifica como novo paradigma moderno;

- A pesquisa cientifica e suas tipologias: a aplicagdo do método.

- A pesquisa cientifica e seus objetivos: aplicagdo social e relagdo entre saber académico e sociedade.
- A comunicacéo entre orientador e orientando: a definicdo do objeto, das hipéteses e dos objetivos;

- A organizagao do texto cientifico: a linguagem cientifica e a organizacéo do conhecimento;

- Definicéo, recorte e linguagem: a escrita do Pré-projeto e o Projeto de Pesquisa;

- Definicdo, modelos e elementos do Projeto de Pesquisa;

- O experimento na construgéo do Projeto de Pesquisa;

- Normas para elaboragao de trabalhos cientificos.

- Apresentacéo de seminarios.

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Explicagdo oral da matéria com auxilio do quadro e data show. Realizagdo de aulas demonstrativas relativas aos temas no
micrédono. Exercicios em classe para fixagdo do contetdo. Motivagdo ao raciocinio dedutivo e a participacdo dos alunos através
de perguntas oportunas durante a aula.

Prova escrita, sem consulta, sobre os temas especificos. Seminarios. Debates. Avaliagdo continua durante toda a aula — os alunos
serdo avaliados por sua participagdo, interagdo e entendimento dos conteldos propostos. Problematizagdo, construgdo e
contextualizagdo de conhecimentos: produgdo de um projeto, elaboragdo de acordo com as normas da ABNT.

Todas as atividades sdo avaliadas segundo o desenvolvimento das resolugdes, sendo instrumentalizado a partir da quantidade
de acertos. Para aprovagdo, o estudante deverd obter um percentual minimo de 60% (sessenta por cento) do total de acertos do
semestre letivo que sera convertido em nota de 0,0 (zero) a 10,0 (dez).

|8) RECURSOS FISICOS, MATERIAIS DIDATICOS, TECNOLOGIAS DIGITAIS DE INFORMAGCAO E COMUNICAGAO E LABORATORIOS

Utilizacdo do quadro, data show. O micrédono também sera utilizado para aprendizado sobre as técnicas de pesquisa
cientifica e escrita do Projeto de Pesquisa que sera entregue e apresentado no término da disciplina.

|9) VISITAS TECNICAS, AULAS PRATICAS E ATIVIDADES DE CURRICULARIZAGCAO DA EXTENSAO PREVISTAS |

| Local/Empresa || Data Prevista || Materiais/Equipamentos/Onibus |
| |

|N€10 € necessario
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data

“Contel’ldo / Atividade docente e/ou discente

23 de
margo de
2023

12 aula
(2h/a)

1. Apresentacgdo da disciplina.
1.1 Expectativas em relagdo ao componente curricular, saberes, curiosisdades e buscas.

1.2 Breve apresentacdo da proposta de trabalho de desenvolvimento do projeto de pesquisa ao término da disciplina
Discussdo, contribuigdes e definiagdo da proposta.

30de
margo de
2023

22 aula
(2h/a)

2. Semana Académica do Curso

06 de abril
de 2023

32 aula
(2h/a)

3. Como escrever um bom trbaalho; técnicas de escrita
3.1 Plagio

4. Técnicas e meios de apresentagdo oral.

13 de abril
de 2023

42 qula
(2h/a)

5. Ciéncia e o conhecimento cientifico, o conhecimento popular, filoséfico, religioso e cientifico.

15 de abril
de 2023

52 aula
(2h/a)

Sabado letivo

6. Ciéncia e o conhecimento cientifico, o conhecimento popular, filoséfico, religioso e cientifico.

20 de abril
de 2023

62 aula
(2h/a)

7. Métodos cientificos: conceitos basicos; concepcao atual de método; método dedutivo; indutivo, hipotético-
dedutivo, dialético e fenomenoldgico.

27 de abril
de 2023

72 aula
(2h/a)

AULA NO MICRODONO: reservada
8. Procedimentos didaticos: LEITURA - analise de texto/resumos

8.1 Pesquisa e Técnicas de Pesquisa

04 de
maio de
2023

82 aula
(2h/a)

9. Elaboragdo de um Projeto de Pesquisa / normas ABNT: as etapas da pesquisa.

9.1 Roteiro para elaboragdo do Projeto de Pesquisa: tema, problema de pesquisa, delimitagdo da pesquisa, hipdteses
de pesquisa, varidveis, revisdo de literatura, metodologia, cronograma, recursos (materiais e humanos), orgamento.

11de
maio de
2023

92 aula
(2h/a)

Avaliagdo 1 (A1)

Atividades de fixacdo 1 (2,0 pontos)

Atividade de fixacdo 2 no microdono sobre Pesquisa Cientifica (1,5 pontos)
Atividade de fixacdo 3 (1,5 pontos): Leitura de artigos, teses e disserta¢cdes

Avaliacdo sobre o contetdo apresentado desde o inicio da disciplina (5,0 pontos): 11 de maio de 2023
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

18 de
maio de
2023

102 qula
(2h/a)

10. Redacdo cientifica, erros de redacdo, relatdrios de pesquisa

10.1 Relatdrio de aula prética: como escrever

25 de
maio de
2023

112 qula
(2h/a)

11. Passo a passo da escrita de um Projeto de Pesquisa: Titulo, Introdugdo, Resumo, Objetivos e Justificativa

01 de
junho

122 qula
(2h/a)

12. Passo a passo da escrita de um Projeto de Pesquisa: Metodologia, Resultados Esperados, Resultados e Discussao,
Conclusdo.

12.1 Exercicio de fixagdo sobre todas as etapas relacionadas a escrita do Projeto de Pesquisa.

15 de
junho de
2023

132aula
(2h/a)

AULA NO MICRODONO: reservada
13. Passo a passo da escrita de um Projeto de Pesquisa: Referéncias Bibliograficas e Citagdes: exercicios de fixagdo
13.1 Submissdo de artigos - Comunicacgdo cientifica

13.2 Entrega das atividades relacionadas ao Projeto de Pesquisa: Titulo, Objetivos e Justificativa

17 de
junho de
2023

142 qula
(2h/a)

Sabado Letivo: AULA NO MICRODONO: reservada
14. Entrega das atividades relacionadas ao Projeto de Pesquisa: Metodologia e Resultados Esperados

14.1 Tempo destinado a redagdo da Revisdo de Literatura e tirar duvidas.

22 de
junho de
2023

152 qula
(2h/a)

AULA NO MICRODONO: reservada
15. Entrega das atividades relacionadas ao Projeto de Pesquisa: Revisdo de Literatura

15.1 Tempo destinado a redagdo da Introdugdo e tirar dividas

29 de
junho de
2023

162 aula
(2h/a)

AULA NO MICRODONO: reservada
14. Entrega das atividades relacionadas ao Projeto de Pesquisa: Introdugdo, Conclusdo e Referéncias Bibliograficas

14.1 Tempo destinado a finalizagdo da escrita do Projeto de Pesquisa e tirar dividas

06 de
julho de
2023

172 aula
(2h/a)

Avaliagdo 2 (A2)
Entregas de cada etapa da escrita do Projeto de Pesquisa (3,0)
Entrega do Projeto de Pesquisa Completo (2,0)

Apresentacdo do projeto (5,0)

13 de
julho de
2023

182 aula
(2h/a)

Entrega das correcdes do Projeto de Pesquisa
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

20 de
julho de
2023

Avaliagdo 3 (A3)

Conteuldo relacionado a A1

192 qula
(2h/a)

Conteudo relacionado as Atividades de fixacéo e etapas do desenvolvimento do Projeto de Pesquisa (A2)

27 de
julho de

2023 Vistas de prova

202 aula
(2h/a)

|11) BIBLIOGRAFIA

|11.1) Bibliografia basica

[11.2) Bibliografia complementar

CANDIOTTO, C., BASTOS, Cleverson, CANDIOTTO, K.
Fundamentos da Pesquisa Cientifica: teoria e pratica.
Petropolis: Vozes, 2011.

KAHLMEYER-MERTENS, R, FUMANGA, M.,
TOFFANO, C., SIQUEIRA, F. Como elaborar projetos de
pesquisa: linguagem e método. Rio de Janeiro: FGV,
2007.

HUHNE, Leda. Metodologia Cientifica. Cadernos de
textos e técnicas. 52 ed, Rio de Janeiro: AGIR, 1992.

LAKATOS, Eva M. e MARCONI, Marina. Fundamentos
da Metodologia Cientifica. 72 ed, Sdo Paulo: Atlas, 2010.

MINAYO, Maria Cecilia de S. (org), DESLANDES, S. e
GOMES, Romeu. Pesquisa Social: teoria, método e
criatividade. Petrépolis, Vozes, 2012.

SEVERINO, Antdnio Joaquim. Metodologia do Trabalho
Cientifico. 212 ed, Sdo Paulo: Cortez, 2000

BURSZTYN, Marcel, DRUMMOND, José e NASCIMENTO, Elimar.
Como escrever (e publicar) um trabalho cientifico. Dicas para
pesquisadores e jovens cientistas. Rio de Janeiro, Garamond, 2010.

CAMPELLO, Bernadete, CENDON, Beatriz e KREME, Jeanette.
Fontes de informagdo para pesquisadores profissionais. Belo
Horizonte, UFMG: 2000.

CASTRO, Claudio de Moura. Como redigir e apresentar um trabalho
cientifico. SP: Pearson Prentice Hall, 2011.

CHALMERS, A. F. O que é Ciéncia afinal? RJ: Brasiliense, 1993.
ECO, Umberto. Como se faz uma tese. Sdo Paulo, Perspectiva,
1985.

FONSECA, Jodo José.
Fortaleza: UECE, 2002.

Metodologia da Pesquisa Cientifica.

MATIAS, Antonio e ALEXANDRE, Sylvio. Monografia: do projeto a
execucao. Rio de Janeiro: Ed Rio, 2005.

MIGUEL, Paulo A. Estudo de caso na Engenharia de Producéo:
estruturacéo e recomendacgdes para a sua producdo. Producéo, v.
17, n. 1, p. 216-229, Jan./Abr. 2007.

MINAYO, Maria Cecilia. O desafio do conhecimento. Pesquisa
qualitativa em saude. 82 ed, SP: Hucitec, 2004.

MORIN, Edgar. Ciéncia com Consciéncia. 52 ed, Rio de Janeiro:
Bertrand Brasil, 2001.

NOVAES, Allan. Imprensa e cientificismo: uma reflexdo sobre a
imagem da ciéncia construida pelo discurso jornalistico. Acta
Cientifica, Vol. 14, N. 1, 1/2008, p. 9-19.

SANCHEZ VAZQUEZ, Adolfo. Etica. 242 ed, Rio de Janeiro:
Brasiliense: 2004.

SILVEIRA, Zuleima. Tecnologia e sociedade: a questdo da nao-
centralidade do trabalho. In: Revista Tecnologia e Cultura.
CEFET/RJ, Ano 7, N. 7, jul/dez. 2005, p. 35-46.
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Professor
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PLANO DE ENSINO
Curso: Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
12 Semestre / 32 Periodo
Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023

|1) IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular

Microbiologia
Geral

|Abreviatura

I |

Carga horaria presencial

66,7h, 80
h/a, 100%

Carga hordaria a distancia (Caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga horaria
estiver prevista em PPC. A carga horaria a distancia deve observar o limite maximo previsto na legislagdo vigente
referente a carga hordria total do curso.)

Carga horéria de atividades te6ricas

50h, 60 h/a,
75%

1 2

Carga horaria de atividades préaticas h?; :é‘yo
) ]

|Carga hordria de atividades de Extensdo || |
|Carga hordria total || 80 h/a |
|Carga horaria/Aula Semanal || 2 h/a |

Ligia Portugal
Professor Gomes

Rebello
|Matr|'cu|a Siape “1527283 |

[2) EMENTA

bacterianas. Nogdes sobre infecgdes e imunidade. Aulas praticas.

Microbiologia e os microrganismos. Nog¢Ges de biossegurancga no laboratério de microbiologia. Microbiologia evolutiva e
diversidade microbiana. Nogdes sobre estruturas fungicas e virais. Caracteristicas gerais de bactérias: Morfologia, citologia,
nutri¢do e crescimento bacterianos. Técnicas de coloracdo e noges de microscopia. Meios de cultura para cultivo artificial.
Técnicas de contagem de microrganismos Controle do crescimento microbiano: Efeito dos fatores fisicos e quimicos sobre a
atividade dos microrganismos e métodos de esterilizagdo. Genética bacteriana. Nogdes sobre fatores de viruléncia e resisténcia

|3) COMPETENCIAS DO COMPONENTE CURRICULAR
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|3) COMPETENCIAS DO COMPONENTE CURRICULAR

3.1. Gerais:

1. Conhecimento técnico-cientifico: o aluno deve dominar as bases tedricas e praticas relacionadas as analises
microbiologicas basicas.

2. Habilidade de analise critica: o aluno deve ser capaz de analisar criticamente informagdes e dados, interpretar resultados
de analises e pesquisas, e aplicar o pensamento ldgico e sistematico na resolugdo de problemas.

3. Comunicagdo e expressdo: o aluno deve ter habilidades de comunicagdo oral e escrita, ser capaz de se expressar de forma
clara, objetiva e adequada, e ter capacidade de argumentagdo.

4. Trabalho em equipe: o aluno deve saber trabalhar em equipe, colaborando com colegas, compartilhando conhecimentos
e habilidades, e respeitando as diferengas individuais.

5. Etica profissional: o aluno deve possuir uma postura ética, comprometida com a responsabilidade social, o respeito aos
direitos humanos, a preservagdo do meio ambiente, a honestidade e a transparéncia nas relagdes profissionais.

3.2. Comuns:

Gerir sua propria aprendizagem e desenvolvimento;

Entender a relagdo entre teoria e pratica;

Preparar e apresentar trabalhos e problemas técnicos em formatos apropriados;
3.3. Espedificas:

Capacidade de reconhecer e diferenciar os principais grupos de microrganismos, como bactérias, fungos e virus. Ser capaz de
compreender as caracteristicas desses microrganismos, assim como as técnicas de detecgdo, controle e prevenc¢do de
lcontaminacBes microbiolégicas em alimentos

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZACAO DA MODALIDADE DE ENSINO |

N&o se Aplica.
5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

N3o se Aplica

[6) CONTEUDO

- Introdugdo a Microbiologia: Conceito, divisdo e importancia do estudo da Microbiologia; - Classificacdo dos seres vivos,
segundo Haeckel (1866), Whittaker (1969) e Woese (1978); - Bacteriologia: ¢ Citologia bacteriana: componentes estruturais da
célula bacteriana; ¢ Morfologia bacteriana e arranjo bacteriano ¢« Métodos de coloracéo; * Reproducdo bacteriana:
consideracBGes gerais, * Representagdo grafica da curva de crescimento; ¢ Fisiologia bacteriana: Classificagdo quanto: a
natureza do substrato (autotréfica e heterotréfica); o tipo de reacdo (fotossintética ou oxi-reducéo); ao aceptor final de
hidrogénio (fermentacdo e respiragdo); a temperatura (psicrofila, mesdfila e termoéfila); Meios de cultura; - Técnicas de
contagem de microrganismos; - Genética bacteriana consideragdes gerais, mutacdes, recombinacfes genéticas. - Fatores de
viruléncia e resisténcia aos anti microbianos - No¢des gerais sobre fungos e virus.

7) HABILIDADES

Apos concluir esta disciplina, o aluno sera capaz de:
1. Identificar e caracterizar microrganismos os principais grupos de microrganismos.

2. Avaliar os riscos microbiolégicos associados aos alimentos, identificando os microrganismos potencialmente patogénicos e
os fatores que podem favorecer o seu crescimento.

3. Utilizar técnicas microbioldgicas para monitorar a qualidade microbioldgica de amostras, identificando possiveis
contaminagdes e adotando medidas para evitar ou reduzir o risco de contaminagdes.

4. Interpretar resultados de analises microbioldgicas, utilizando essas informagdes para tomar decisdes.

_—

8) CARACTERISTICAS E/OU ATITUDES
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8) CARACTERISTICAS E/OU ATITUDES

Ao concluir esta disciplina, o aluno possuird as seguintes caracteristicas e atitudes:

1.

. Pensamento critico: o aluno deve ser capaz de avaliar criticamente as informagdes e resultados obtidos em analises

. Conhecimento multidisciplinar: o aluno deve compreender a relagdo entre microbiologia e outras areas do conhecimento.

. Responsabilidade: o aluno deve ter uma atitude responsavel em relagdo a manipulagdo de microrganismos e analises

. Comprometimento: o aluno deve ser comprometido com a qualidade e seguranga das amostras, buscando sempre o

. Trabalho em equipe: o aluno deve ter uma atitude colaborativa e de trabalho em equipe, sendo capaz de interagir com

Rigor técnico-cientifico: o aluno deve desenvolver uma postura rigorosa e sistematica para conduzir andlises
microbioldgicas, aplicando corretamente as técnicas e métodos de anélise.

microbioldgicas, identificando possiveis erros e limitagdes e propondo solugdes.

microbioldgicas, seguindo as normas de segurancga e boas praticas de laboratdrio.

aprimoramento de suas habilidades e conhecimentos para contribuir para a melhoria das analises.

outros profissionais, como técnicos de laboratério.

9) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Todas as atividades sdo avaliadas segundo o desenvolvimento das resolugdes, sendo instrumentalizado a partir da quantidade
de acertos. Para aprovagdo, o estudante deverd obter um percentual minimo de 60% (sessenta por cento) do total de acertos do
semestre letivo, que sera convertido em nota de 0,0 (zero) a 10,0 (dez).

Aula expositiva dialogada - E a exposicdo do contetido, com a participacdo ativa dos alunos, cujo conhecimento deve ser
considerado e pode ser tomado coo ponto de partida. O professor leva os estudantes a questionarem, interpretarem e
discutirem o objeto de estudo, a partir do reconhecimento e do confronto com a realidade. Deve favorecer a anélise
critica, resultando na produgdo de novos conhecimentos. Propde a superagdo da passividade e imobilidade intelectual dos
estudantes.

Metodologias Ativas- sala de aula invertida, games, debates inovadores, estudos de caso, atividades interativas em sites.
Atividades em grupo ou individuais - espago que propicie a construgdo das ideias, portanto, espago onde um grupo
discuta ou debata temas ou problemas que sdo colocados em discussdo.

Pesquisas - Andlise de situagbes que tenham cunho investigativo e desafiador para os envolvidos.

Avaliagdo formativa - Avaliagdo processual e continua, de forma a examinar a aprendizagem ao longo das atividades
realizadas (produgdes, comentdrios, apresentagdes, criagdo, trabalhos em grupo, entre outros).

Avaliagdo por meio de Seminarios, debates, Games, Lab IFmaker

Serdo utilizados como instrumentos avaliativos: provas escritas individuais, trabalhos escritos individuais e em grupo,
apresentagdo de artigos e debates ao longo do semestre letivo.

|11) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS, TECNOLOGIAS DIGITAIS DE INFORMAGCAO E COMUNICAGAO E LABORATORIOS

. Sala de aula equipada com projetor multimidia e acesso a internet para apresentagdo de conteudos tedricos, videos e

. Laboratdrios de microbiologia e analise de alimentos equipados com microscépios, autoclaves, estufas, geladeiras, entre

. Visita técnica a industrias alimenticias para observacdo dos processos produtivos e aplicagdo dos conhecimentos tedricos

. Acesso a materiais didaticos como livros, artigos cientificos, manuais e normas técnicas relacionados a higiene operacional

. Utilizagdo de sites de produgdo games para realizagdo de atividades.
. Realizagdo de atividades praticas em laboratério de microbiologia e processamento de alimentos.

. Utilizagdo de equipamentos de protegdo individual (EPIs) necessarios para as atividades praticas, como jalecos, luvas,

outros materiais didaticos.

outros equipamentos necessarios para a realizagdo de andlises microbioldgicas e quimicas.

em situagdes reais.

na industria de alimentos.

toucas, entre outros.

|12) VISITAS TECNICAS, AULAS PRATICAS E ATIVIDADES DE CURRICULARIZAGCAO DA EXTENSAO PREVISTAS

|
| Local/Empresa || Data Prevista || Materiais/Equipamentos/Onibus |
|Laboratc’>rio Microbiologia ||18/04/2023 ||Equipamentos, utensilios e materiais préprios do laboratério |
|Laboratc’>rio Microbiologia ||19/04/2023 ||Equipamentos, utensilios e materiais préoprios do laboratério |
Laboratério Microbiologia 25/04/2023 Equipamentos, utensilios e materiais préprios do laboratério
|Laboratc')rio Microbiologia ||03/05/2023 ”Equipamentos, utensilios e materiais préprios do laboratério |
|Laboratc’)rio Microbiologia ||30/05/2023 ”Equipamentos, utensilios e materiais préprios do laboratério |
|Laboratério Microbiologia ||31/05/2023 ”Equipamentos, utensilios e materiais préprios do laboratério |
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|12) VISITAS TECNICAS, AULAS PRATICAS E ATIVIDADES DE CURRICULARIZAGAO DA EXTENSAO PREVISTAS

|Laboratério Microbiologia ||13/06/2023 ||Equipamentos, utensilios e materiais préprios do laboratério
|Laboratério Microbiologia ||14/06/2023 ||Equipamentos, utensilios e materiais préprios do laboratério
|Laboratério Microbiologia ||04/07/2023 ||Equipamentos, utensilios e materiais préprios do laboratério
|Laboratério Microbiologia ||11/07/2023 ||Equipamentos, utensilios e materiais préprios do laboratério

|13) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data

“Contel’ldo / Atividade docente e/ou discente

21 de margo de
2023

12 aula (2h/a)

1. Apresentagédo da Disciplina

22 de margo de
2023

22 aula (2h/a)

2. Importancia da Microbiologia

28 de margo de
2023

32 aula (2h/a)

3. Il Semana das Mulheres no campo, na ciéncia e tecnologia de alimentos e em diversos espagos.

29 de margo de
2023

42 aula (2h/a)

4. 1| Semana das Mulheres no campo, na ciéncia e tecnologia de alimentos e em diversos espacos.

04 de abril de
2023

52 aula (2h/a)

5. Importancia da Microbiologia em diversas areas.

05 de abril de
2023

62 aula (2h/a)

6. Histdria e cientistas importantes na microbiologia

11 de abril de
2023

72 aula (2h/a)

7. Classificacao dos seres vivos

Apresentacao de artigos

12 de abril de
2023

82 aula (2h/a)

8. Apresentacao de artigos.

Biosseguranga no laboratério de microbiologia

18 de abril de
2023

92 aula (2h/a)

9. Aula pratica: manobras asséptica e contaminacdo ambiente

19 de abril de
2023

102 aula (2h/a)

10. Aula Prética: conhecendo vidrarias e equipamentos no laboratério de microbiologia. Preparo de material
para esterilizagdo.

25 de abril de
2023

112 aula (2h/a)

11. Aula Pratica: Leitura de resultados
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|13) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

26 de abril de

2023 12. Abril Indigena

122 aula (3h/a)

02 de maio de

2023 13. Nutricdo Microbiana

132 aula (2h/a)

03 de maio de

2023 14. Aula Prética: Preparo de meios de cultura (solido e liquido), esterilizacéo, plaqueamento.

142 aula (2h/a)

09 de maio de

2023 15. Orientagéo relatério e questionarios pratica.

152 aula (2h/a)

10 de maio de

2023 16. Microscopia

162 aula (2h/a) Exercicios: Games no wordwall sobre microscopia.

16 de maio de

2023 17. Reviséo Al - Exercicios (Games no wordwal)

172 aula (3h/a)

17 de maio de

2023 18. Avaliagéo 1 (A1)

182 aula (2h/a)

23 de maio de
2023 19. Nogdes sobre estruturas fingicas e virais.

192 aula (2h/a)

24 de maio de

2023 20. Caracteristicas gerais de bactérias: Morfologia, citologia, nutri¢do e crescimento bacterianos.

202 aula (3h/a)

30 de maio de

2023 21. Aula Pratica: microscopia

212 aula (2h/a)

31 de maio de

2023 22. Aula Pratica: Técnicas de coloragdo

222 aula (2h/a) Coloragdo Gram e visualizagdo de diferentes morfologias

03 de junho de

2023 23. Sabado Letivo: Filme Contégio- Debate e reflexdo

232 aula (4h/a)

06 de junho de

2023 24. Técnicas de contagem de microrganismos Controle do crescimento microbiano.

242 aula (2h/a)
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|13) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

07 de junho de
2023

252 aula (2h/a)

25. Efeito dos fatores fisicos e quimicos sobre a atividade dos microrganismos e métodos de esterilizagdo.

13 de junho de
2023

262 aula (2h/a)

26. Aula Pratica: Dilui¢do Seriada e Técnicas de contagem - superficie e profundidade

14 de junho de
2023

272 aula (2h/a)

27. Aula Pratica: Leitura e interpretacdo dos resultados.

20 de junho de
2023

282 aula (2h/a)

28. Genética bacteriana.

21 de junho de
2023

292 aula (2h/a)

29. Apresentacao de seminarios Nog¢Ges sobre infecgdes e imunidade.

27 de junho de
2023

302 aula (2h/a)

30. Nogdes sobre fatores de viruléncia e resisténcia bacterianas.

28 de junho de
2023

312 aula (2h/a)

31. Gamificagdo ao na Microbiologia Geral - Apresentag¢do ao de Games criados pelos discentes

04 de julho de
2023

322 aula (2h/a)

32. Aula Pratica: Efeito dos fatores fisicos e quimicos sobre a atividade dos microrganismos e métodos de
esterilizagdo.

05 de julho de
2023

332 aula (4h/a)

33. Avaliagdo 2 (A2)

11 de julho de
2023

342 aula (2h/a)

34. Aula Pratica: Efeito dos fatores fisicos e quimicos sobre a atividade dos microrganismos e métodos de
esterilizagdo.

12 de julho de
2023

352 aula (2h/a)

35. Estudo de Caso - Lab IFMarker

13 de julho de
2023

362 aula (2h/a)

Avaliagdo 3 (A3)

18 de julho de
2023

372 aula (2h/a)

Vistas de prova
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