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|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR
Legislacao e
Componente Curricular Bi°éti°§ na
Producao de
Alimentos
|Abreviatura ||
|Carga hordria presencial ||40h, 02h/a, 100%

Carga horaria a distancia (Caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga
hordria estiver prevista em PPC. A carga hordria a distancia deve observar o limite maximo previsto na 00h, 00h/a, 00%
legislagdo vigente referente a carga horaria total do curso.)

Carga horéria de atividades tedricas ||40h, 02h/a, 100%
Carga horaria de atividades praticas ‘ 00h, 00h/a, 00%
Carga horaria de atividades de Extensdo | 00h, 00h/a, 00%
Carga hordria total | 40
Carga horéria/Aula Semanal | 02
raiara Di

Professor Jorge Ubirajara Dias

Boechat
[Matricula Siape [[387119
[2) EMENTA

Fundamentos da legislacéo de alimentos segundo o Ministério da Salde, ANVISA e Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento; registro de produtos alimenticios; rotulagem de alimentos e responsabilidade
técnica. Legislacdo para seguranca de alimentos (food safety) e seguranca/seguridade alimentar (food
security). Documentos de protocolos de higiene (POP e PPHO). Caracterizacdo da bioética em alimentos;
Legislacdo/regulamentacdo na biotecnologia de alimentos (transgénicos e OGM); alimentos orgéanicos e
normas para alimentos infantis. A bioética como relagdo de ciéncia, governo e sociedade.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR
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|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

(1. Compreender a importancia da legislacdo e fiscalizagdo dos alimentos junto aos o6rgdos oficiais,
considerando os aspectos éticos envolvendo a produgéo de alimentos geneticamente modificados diante dos
avancos da biotecnologia na industria alimenticia e da producdo de alimentos organicos, funcionais e
destinados a alimentag&o infantil.

1.2. Especificos:

e 1. Compreender a importancia da legislagdo e fiscalizagdo dos alimentos; Conhecer os &géaos
regulatorios nacionais; Interpretar a legislagédo da area de alimentos;

e 2. Conhecer as ferramentas empregadas para a garantia da qualidade higiénico-sanitaria em
estabelecimentos que produzem, processam ou comercializam alimentos.

e 3. Conhecer e ser capaz de analisar a legislacdo sobre biotecnologia, alimentos transgénicos, alimentos
funcionais, alimentos orgénicos e propagandas de alimentos infantis.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZACAO DA MODALIDADE DE ENSINO |

Item exclusivo para cursos a distancia ou cursos presenciais com previsdo de carga horariana modalidade a distancia, conforme

determinado em PPC.
@G @ - __ _

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

Item exclusivo para componentes curriculares com previsdo de carga horaria com a inser¢do da Extensdo como parte de

componentes curriculares ndo especificos de Extensao.

( ) Projetos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo
() Programas como parte do curriculo

() Eventos como parte do curriculo
() Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo:

Utilizar no maximo 500 caracteres, devera ser sintético e conter no minimo introdugdo, metodologia e resultados esperados.

Justificativa:

Qual a importancia da agdo para o desenvolvimento das atividades curriculares de Extensdo junto a comunidade?

Objetivos:

Deve expressar o que se quer alcangar com as atividades curriculares de Extensda

Envolvimento com a comunidade externa:

Descrever as caracteristicas do publico a quem se destina a atividades curriculares de Extensdo. Informar o total de individuos
que pretendem atender com a atividades curriculares de Extensao.

Caso a atividades curriculares de Extensdo envolva associagdo ou grupo parceiro informar os dados e forma de atuagdo da
entidade.

|6) CONTEUDO
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[6) cCONTEUDO

1. Introdugio aos conceitos de Legislagdo e Bioética na Producéo de Alimentos.
1.1. Bioética em Alimentos - Histérico; Bioética e a Seguranga Alimentar.
2. Seguranca dos alimentos - direitos do consumidor Atribuicdes de risco em alimentos.
2.1. Responsabilidades na seguranca alimentar - atitudes do governo e das empresas.
2.2. Boas Praticas de Fabricagao - pressdes mercadolégicas; padrio de identidade e qualidade.
3. Principais aspectos de legislagido em alimentos.
3.1. Legislacdo em bioética de alimentos - Discussao de leis e artigos.
3.2. Codex alimentarius - atribuicdes de comércio; normas internacionais e nacionais.
3.3. Codex alimentarius - principais atividades de arregimentagio em alimentos.
4. Responsabilidades na seguranca alimentar.
4.1. Atitudes do governo e das empresas, entidades de ensino e pesquisa e o envolvimento da sociedade.
4.2. Doengas transmitidas por alimentos e seguranca dos alimentos.

4.3 Alimentos funcionais - implicagdes legais, uso e beneficios a satde.

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

A seguir, algumas estratégias de ensino-aprendizagem diretamente relacionadas ao Projeto Pedagdgico do Curso (PPC):

o Aula expositiva dialogada - E a exposicdo do contetido, com a participagdo ativa dos alunos, cujo conhecimento deve ser
considerado e pode ser tomado coo ponto de partida. O professor leva os estudantes a questionarem, interpretarem e
discutirem o objeto de estudo, a partir do reconhecimento e do confronto com a realidade. Deve favorecer a anélise
critica, resultando na produgdo de novos conhecimentos. Propde a superagdo da passividade e imobilidade intelectual dos
estudantes.

o Estudo dirigido - E o ato de estudar sob a orientacdo e diretividade do professor, visando sanar dificuldades especificas.
Prevé atividades individuais, grupais, podendo ser socializadas: (i.) a resolu¢do de questdes e situagdes-problema, a partir
do material de estudado; (ii.) no caso de grupos de entendimento, debate sobre o tema estudado, permitindo a
socializagdo dos conhecimentos, a discussdo de solugles, a reflexdo e o posicionamento critico dos estudantes ante a
realidade da vida.

e Atividades em grupo ou individuais - espaco que propicie a construgdo das ideias, portanto, espago onde um grupo
discuta ou debata temas ou problemas que sdo colocados em discussdo.

e Pesquisas - Anélise de situagdes que tenham cunho investigativo e desafiador para os envolvidos.

e Avaliagdo formativa - Avaliagdo processual e continua, de forma a examinar a aprendizagem ao longo das atividades
realizadas (produgdes, comentarios, apresentagdes, criacdo, trabalhos em grupo, entre outros).

Serdo utilizados como instrumentos avaliativos: provas escritas individuais, trabalhos escritos em dupla, apresentacdo da pasta
com todas as construcGes geométricas trabalhadas ao longo do semestre letivo.

Todas as atividades sdo avaliadas segundo o desenvolvimento das resolugdes, sendo instrumentalizado a partir da quantidade
de acertos. Para aprovagdo, o estudante deverd obter um percentual minimo de 60% (sessenta por cento) do total de acertos do
semestre letivo, que sera convertido em nota de 0,0 (zero) a 10,0 (dez).

Quando se tratar de curso a distancia ou cursos presenciais com carga horaria a distdncia ou cursos presenciais com previsdo de
carga hordria na modalidade a distancia, conforme determinado em PPC, os procedimentos metodoldgicos devem ser
explicitamente distinguidos nas categorias:

- momentos presenciais: descrever todas as atividades que obrigatoriamente devem ser realizadas presencialmente, de acordo
com o Decreto n2 3057, de 25 de maio de 2017, e suas alteracGes, tais como: avaliagBes, estagios, visitas técnicas, praticas
profissionais e de laboratério e defesa do Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC). Todas as atividades presenciais devem ser
previamente agendadas e divulgadas aos interessados.

- momentos a distancia: descrever como sdo desenvolvidas as atividades a distancia e quais os instrumentos e/ou ferramentas
sdo utilizados como estratégias de ensino para alcangar os objetivos propostos.

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS
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|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Descrever os recursos a serem utilizados para o desenvolvimento das atividades.

Quando se tratar de curso a distancia ou cursos presenciais com carga horaria a distancia ou cursos presenciais com previsdo de
carga horéria na modalidade a distancia, descrever como serdo disponibilizado, no Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA)
Institucional, os materiais didaticos, recursos e atividades a distancia que irdo permitir desenvolver a interacdo entre docentes e
discentes e como os conteldos a serem trabalhados no componente curricular irdo contribuir para garantir a acessibilidade
metodoldgica, instrumental e comunicacional.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS |

Data
Prevista

Local/Empresa Materiais/Equipamentos/Onibus

Quando se tratar de curso a distancia ou cursos presenciais com carga horaria a
distancia ou cursos presenciais com previsdo de carga hordaria na modalidade a
distancia, destacar se este se trata de um momento presencial ou a distancia.

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO |

|Data ||Contetido / Atividade docente e/ou discente |

15 de set de
2022

1. Apresentacdo da disciplina Introdugéo aos conceitos de Legislagéo e Bioética em Alimentos

12 aula (2h/a)

22 de set de
2022 >

. Bioética em Alimentos - Histérico; Bioética e a Segurancga Alimentar

22 aula (2h/a)

29 de set de
2022 3

. Seguranca dos alimentos - direitos do consumidor Atribui¢cdes de risco em alimentos.

32 gula (2h/a)

06 de out de
2022

4. Responsabilidades na seguranca alimentar - atitudes do governo e das empresas.

42 aula (2h/a)

13 de out de
2022

5. Alimentos funcionais - implicacdes legais, uso e beneficio a satide.

52 aula (2h/a)

20 de out de
2022

6. Boas Praticas de Fabricagéo - pressdes mercadolégicas; padréo de identidade e qualidade.

62 aula (2h/a)

27 de out de
2022 7

. Doencas transmitidas por alimentos e seguranca dos alimentos.

72 aula (2h/a)

03 de nov de
2022 3

. Revisdo dos assuntos estudados.

82 aula (2h/a)
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

10 de nov de
2022

92 aula (2h/a)

Avaliagdo 1 (A1)

Prova escrita (60% da nota) e trabalho escrito e apresentado (40% da nota).

17 de nov de
2022

102 aula (2h/a)

10. Principais aspectos de legislagido em alimentos.

24 de nov de
2022

112 aula (2h/a)

11. Legislagido em bioética de alimentos - Discussdo de leis e artigos

XX de XXX de
20XX

122 aula (2h/a)

12.Debate sobre legislagido em bioética de alimentos.

01 de dez de
2022

132 aula (2h/a)

14. codex alimentarius - atribuigdes de comércio; normas internacionais e nacionais.

08 de dez de
2022

142 aula (2h/a)

Avaliagdo 2 (A2)

Prova escrita (60% da nota) e trabalho escrito e apresentado (40% da nota).

15 de dez de
2022

152 aula (2h/a)

15. Codex alimentarius - principais atividades de arregimentagéo em alimentos.

22 de dez de
2022

162 aula (2h/a)

16. Legislagido em alimentos - Discusséo de leis e artigos.

29 de dez de
2022

172 aula (2h/a)

17. Responsabilidades na seguranga alimentar - atitudes do governo e das empresas, entidades de ensino e pesquisa e o

envolvimento da sociedade.

02 de fev de
2023

182 aula (2h/a)

18. Apresentagdo de seminarios por grupos de alunos.

09 de fev de
2023

192 aula (2h/a)

Avaliagdo 3 (A3)

16 de fev de
2023

202 aula (2h/a)

Vistas de prova

|11) BIBLIOGRAFIA

[11.1) Bibliografia basica

|[11.2) Bibliografia complementar

Plano de Ensino CCSCTACBIJI/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 37 | Pdgina 5 de 6




[11) BIBLIOGRAFIA |

GERMANO, P.M.L., GERMANO, M.I.S. Higiene e Vigilancia
Sanitaria em Alimentos. 2. ed.

ALMEIDA-MURADIN, Ligia Bicudo. (revista e ampliada). Séo Paulo: Livraria Varela, 2003. 655p.

PENTEADO, Marilene De Vuono Camargo.
Vigilancia Sanitaria — Tépicos sobre legislagdo e
andlise de alimentos. Rio de Janeiro:
Guanabara — Koogan, 2007. BRASIL. Lei n° 8.080, de 19 de setembro de 1990. Dispde
sobre as condi¢Bes para a promogao, protecdo e
recuperacgao da saude, a organizacao e o funcionamento dos
servigos correspondentes e da outras providéncias (Sistema
Unico de Saude). Diario Oficial da Republica Federativa
do Brasil, 20 de setembro de 1990. Secéo I.

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.
URL:http://www.anvisa.gov.br.

BRASIL. Decreto-Lei n° 986, de 21 de outubro
de 1969. Institui Normas basicas sobre
alimentos. Diario Oficial da Republica
Federativa do Brasil, 21 de outubro de 1969.
Secao I.

BRASIL. Resolucdo RDC n° 360, de 23 de dezembro de

GOMES, J.C. Legislacao de Alimentos e 2003. Regulamento Técnico sobre

Bebidas. 2. ed. Vicosa: Editora UFV, 2007.

635p. Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados. Diario
Oficial da Republica Federativa do

Brasil, 26 de dezembro de 2003. Secéo |

Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento — MAPA.
URL:http://agricultura.gov.br.

Jorge Ubirajara Dias Boechat
Professor
Componente Curricular Legislac@o e Bioética na
Producdo de Alimentos

Ligia Portugal Gomes Rebello
Coordenadora
Curso Superior de Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

IFF_Campus Bom Jesus

Documento assinado eletronicamente por:

= Ligia Portugal Gomes Rebello, COORDENADOR - FUC0001 - CCSCTACBIJI, COORDENACAO DO CURSO SUPERIOR DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, em
31/10/2022 20:58:56.

= Jorge Ubirajara Dias Boechat, PROFESSOR DO MAGISTERIO SUPERIOR, COORDENACAO DO CURSO SUPERIOR DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, em
26/10/2022 18:50:38.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 26/10/2022. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.iff.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Cédigo Verificador: 400327
Cddigo de Autenticagdo: 9dacde3ed8

Plano de Ensino CCSCTACBIJI/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 37 | Pdgina 6 de 6



